XXIX

Jornédas
Gastronomicas



Entrantes centro mesa
Pan

Carpaccio de lomo de orza con vinagreta de trufa
Torreznos fritos

Chanfaina de la matanza con setas

Alcachofas confitadas con virutas de jamoén

y almendra a la vinagreta de trufa

Segundos a elegir
Arroz de secreto y setas, seco 0 meloso (minimo 2 raciones)
Arroz meloso de manitas deshuesadas con boletus
y pato desmigado (minimo 2 raciones)
Arros amb fesols i naps (minimo 2 raciones)
Fideua de presa ibérica con alcachofas y foie (minimo 2 raciones)
Olla de la matanza

Postres
A elegir de los de la casa

Café, licores y bebidas aparte

Precio
35 € por persona - (LV.A.incluido)

Nuestra Carta

Entrantes
@ Pan 1€
@ Comboy de ajoaceite y tomate con pan tostado 7€
@ Torreznos fritos 13€
@ Croquetas de jamon ibérico (8 unidades) 12€
@ Pastel de morcillay verduras con salsa de calabaza (4 unidades) 12€
@ Carpaccio de lomo de orza con vinagreta de trufa 13€
@ Chanfaina de la Matanza con setas 12€
@ Coca de papada ibérica con habitas 12€
@ Alcachofas confitadas con vinagreta de soja y virutas de jamon y almendra (4 unidades)...........ueusrseens 13€
@ Sobrasada de la Matanza km. O (picantita) 10€
@ Bunuelos de patatas bravas (4 unidades) 12€
@ Canelones de berenjena rellenos de boletus y pato trufado (2 unidades) 8¢€
@ Tomate trinchado con ventresca de atiin y aceite de la Calderona 15€
@ Chipirones en su tinta 15€
@ Callos de cerdo con garbanzos 13€
. - IVA.INCLUIDO
Arrocesy fideuas
@ Fideua negra con alcachofas y ajos tiernos 13€
@ Paella de marisco 14€
@ Fideua gandiense 14 €
@ Paella de pollo y conejo 14€
@ Arroz meloso o seco de Bogavante 20€
@ Arrozabanda 12€
@ Arros del senyoret 14€
@ Arroz seco o meloso de secreto ibérico y setas 13€
@ Arroz negro con alcachofas y ajos tiernos 13€
@ Fideua de presa ibérica con alcachofas y foie 13€
@ Arroz meloso de manitas deshuesadas con pato desmigado y boletus 14 €
@ Arroz caldoso marinero 14€
@ Arrds amb fesols i naps 13€
IVA.INCLUIDO

NOTA: TODOS LOS ARROCES SERAN MINIMO PARA 2 PERSONAS,
EXCEPTO LA PAELLA DE POLLO Y CONEJO QUE SERA MINIMO PARA 4 RACIONES.
LOS ARROCES SE HARAN POR ENCARGO.

Pescados

@ Rodaballo confitado con escalivada y aceite de la Sierra Calderona 17€
Carnes

@ Entrecot de ternera plancha 18 €
@ Carrillera de cerdo ibérico con coctel de setas y trufa 18€
@ Lomo de vaca vieja a la piedra, terminado en mesa con guarnicion (2 personas) 33€
@ Rabo de toro con caracoles 18€
@ Olla de lamatanza 11€

VA INCLUIDO
NOTA: TODAS LAS CARNES ESTAN ADAPTADAS A CELIACOS, S| PADECE ALGUNA ALERGIA COMUNIQUENOSLO.

Postres

@ Mousse de chocolate blanco con chocolate caliente 6€
@ Pina natural 440€
@ Sorbete de cereza de la Sierra Calderona con toque de orujo del Bierzo 6€
@ Crema de limdn con sorbete de manzana verde 6€
@ Tarta de chocolate con nueces y salsa de chocolate caliente 6€
@ Tarta de dulce de leche 6€
@ Helado de la Calderona (tomillo, miely limén) 6€

IVA.INCLUIDO




